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Presseinformation
Berlin, 21.5.24

Das Café Dix in der Berlinischen Galerie er6ffnet wie-
der mit neuem Betreiber BARK Berlin. Mittwoch bis
Montag von 10 bis 18 Uhr bietet die Kiiche neben
Kuchen, Kaffee und weiteren Getranken saisonale
Speisen, Salate und kleine Gerichte fiir zwischen-
durch sowie regelméaBig wechselnde warme Tages-
gerichte - dabei wird alles frisch zubereitet und Wert
auf héchste Qualitat gelegt.

,Wir freuen uns sehr, dass wir mit BARK Berlin Culi-
nary einen Partner gefunden haben, der unseren
Anspruch teilt. Besucher*innen sollen ihren Auf-
enthalt in der Berlinischen Galerie in jeder Hinsicht
- genieBen kénnen, dazu gehoért neben inspirierenden
WI ed e r_ Ausstellungen und Programmen auch der Museums-
shop und ein ansprechendes kulinarisches Angebot

in attraktiver Atmosphare.“, sagt Dr. Thomas Koéhler,

e raffn u N g Direktor der Berlinischen Galerie.

. . . Das Ziel der beiden Griinder von BARK Berlin Culi-
Das Café Dix in der nary ist es, ihr Konzept nachhaltiger und zeitgenés-

Berlinischen Ga|erie sischer Gastronomie weiter zu etablieren. Frederik

Jagla und Antonio Rilling freuen sich auf den neuen

eroffnet mit neuem Betreiber Standort in Kreuzberg: ,,Unseren kulinarischen

BARK Berlin Cu"nary GmbH Ansatz mit dem Fokus auf regionale und saisonale
Produkte werden wir auch im Café Dix by BARK Ber-

lin fortfuhren. Passend zum puristischen Design des
Cafés stellen wir die Qualitét der Zutaten und der Pro-
dukte selbst in den Vordergrund.”

BARK Berlin Culinary wurde 2014 unter dem Namen
Barkin’Kitchen in Berlin gegriindet und steht fir
Essen auf h6chstem Niveau in zeitgemaBer Atmo-
sphére. Es unterhalt drei Standorte, unter anderem
auch das Café im Ausstellungshaus C/O Berlin. Dar-
Uber hinaus ist BARK als Caterer und kulinarische
Agentur auf Messen und Events tétig.

Das Team verfligt Giber langjéhrige gas-
tronomische Erfahrung. Frederik Jagla hat nach
seiner Kochlehre im Hotel Adlon das F&B Manage-
ment Programm bei Kempinski und ein Studium zum
Betriebswirt fiir Hotel- & Gaststattengewerbe absol-
viert. Antonio Rilling kommt aus dem Marketing- und
Eventbereich und hat nach seinem Master an der Via-
drina bei FluxFM und der Agentur BOLD in Berlin &
Los Angeles gearbeitet.

2021 wurde das Café Dix der Berlinischen Gale-

rie umfassend neu gestaltet. Die vom Architektur-
biro Kinzo entworfene Innenarchitektur mit der
Einrichtung der Berliner Mébelmarke Objekte Unse-
rer Tage (OUT) bleibt auch unter dem neuen Betreiber

BERLINISCHE

GALERIE

MUSEUM FUR

MODERNE KUNST 1



G

bestehen. Besonders in den Sommermonaten ladt
die groBziigige Terrasse zum Verweilen ein. Dariiber
hinaus kénnen die Raumlichkeiten auch weiterhin fir
Veranstaltungen und Feierlichkeiten gemietet werden.

Offnungszeiten
Mittwoch-Montag 10-18 Uhr
Dienstag geschlossen

barkberlin.com
berlinischegalerie.de/cafe-dix
#cafedix

#berlinischegalerie
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Berlinische Galerie
Landesmuseum fir Moderne
Kunst, Fotografie und Architektur
Alte JakobstraBe 124-128

10969 Berlin

Tel +49 (0)30 78 902 600
berlinischegalerie.de

Eintritt 10€, ermaBigt6€
(Abweichende Eintrittspreise zu
Sonderausstellungen maéglich)

Mi-Mo 10-18 Uhr
Di geschlossen
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